
無茶々園の河内晩柑を丸ごと搾ったストレート果汁

に、てんさい糖と塩を加えて作った希釈用シロップで

す。お水やお湯、お酒で割って飲んでください。
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に、てんさい糖と塩を加えて作った希釈用シロップで

す。お水やお湯、お酒で割って飲んでください。

スライスしたゆずの果皮に、ゆず果汁・粗糖・ハチミツ

を加えてじっくり炊き上げました。ゆずならではの香り

の良さ、ハチミツのまろやかな甘味を存分に楽しめる

贅沢なゆず茶です。
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贅沢なゆず茶です。

無茶々園のゆず果汁に、てんさい糖と生姜パウダー

を加えて作った希釈用シロップです。4倍希釈を目安

に、お好みで調整して飲んでください。お湯で割って

生姜湯に、炭酸で割ればジンジャーエールに。
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無茶々園のゆず果汁にこだわりの醤油、調味料を加

えて作ったぽん酢です。ほどよい酸味と風味のよさは

お鍋料理のおともにピッタリ。冬のお鍋料理にはもち

ろん、暑い時期には冷や奴やサラダにもおすすめ。
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無茶々園のレモンを塩に漬け込んで作った「塩レモ

ン」。お肉やお魚に添えたり、パスタやリゾットに加え

たり、ドレッシングやマヨネーズと混ぜたり。様々な料

理のアクセントとしてお使いください。

塩レモン130g

塩入りジューシーフルーツシロップ500ml 塩入りジューシーフルーツシロップ500ml

はちみつ入りゆず茶250g はちみつ入りゆず茶250g

ゆず生姜シロップ200mlゆず生姜シロップ200ml

ゆずぽん酢300mlゆずぽん酢300ml

８１０円 (税込) 　　　円 (税込)

９７２円 (税込) 　　　円 (税込)

８６４円 (税込) 　　　円 (税込)

１，０５８円 (税込) 　　　円 (税込)

　　　円 (税込)
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品番323

無茶々園のレモンを塩に漬け込んで作った「塩レモ

ン」。お肉やお魚に添えたり、パスタやリゾットに加え

たり、ドレッシングやマヨネーズと混ぜたり。様々な料

理のアクセントとしてお使いください。

塩レモン130g

８６４円 (税込)品番323


